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کیعنوانبهایندول‌آمین،ساختارباوزنکموکوچکمولکولیکملاتونین،
شدههشناختگیاهاندرنوظهورسیگنال‌دهندهمولکولیکوقویآنتی‌اکسیدان

درگستردهطوربهترکیب،این. (Arnao & Hernández-Ruiz, 2015)است
شدی،رفرآیندهایتنظیمدرمتعددینقش‌هایوشدهتوزیعگیاهیقلمروسراسر
ایفاپیریو،(غیرزیستیوزیستیتنش‌هایشامل)محیطیتنش‌هایبهپاسخ
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