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نتایج و بحثچکیده

مقدمه

مواد و روش ها

منابع

۰/۵و۰/2۵)پکتین:شاملمختلفخوراکیپوشش هایاثرپژوهش،ایندر
و(درصد1و۰/۵)کربوکسی متیل سلولز،(درصد1و۰/۵)سدیمآلژینات،(درصد

رارقمقایسهمورددلمه ایفلفلمیوهکیفیتحفظبر(درصد1و۰/۵)کیتوزان
ه هامیوتیمارهااعمالازپس.شدندتیمارمقطرآببانیزشاهدنمونه های.گرفت

ونگهداریدرصد9۰بالایرطوبتوسانتیگراددرجه۷دمایدرروزدهمدتبه
باسهمقایدرخوراکیپوشش هایتمامیکهدادنشاننتایج.شدندبررسیسپس
تیمارهای.نمودندایجادمحصولآبدادندستازدرداریمعنیکاهششاهد،

وباکتریرشدکنترلدرتیمارهامؤثرترینبه عنواندرصد۰/۵پکتینوکیتوزان
سفتیدرصد۰/۵پکتینباتیمارشدهنمونه هایهمچنین،.شدندشناساییقارچ
وششپازاستفادهنتیجه،در.داشتندتیمارهاسایربامقایسهدربهتریبافت

کاهشوکیفیتحفظدرمؤثرروشی عنوانبهدرصد۰/۵پکتینبه ویژهخوراکی
.می شودتوصیهبرداشتازپسدردلمه ایفلفلضایعات

نزدیکمزرعه ایاز1۴۰2سالدرواندرکالیفرنیارقمدلمه ایفلفلمیوه های
تکرارهر)تکرارسهوتیمار9باتصادفیکاملاًطرحقالبدروتهیهشاهددانشگاه

.شدندبررسی(میوه12
درصد،۰/۵و۰/2۵غلظت هایدرپکتین،(مقطرآب)شاهد:شاملتیمارها

1و۰/۵غلظت هایدرسدیمآلژیناتدرصد،1و۰/۵غلظت هایدرکیتوزان
.بودند(حجمی/وزنی)درصد1و۰/۵غلظت هایدرکربوکسی متیل سلولزودرصد

درجه۷دمایدرروز1۰مدتبهمحلول ها،درغوطه وریدقیقه2ازپسمیوه ها.
مانندصفاتیپایان،درونگهداریدرصد9۰بالاینسبیرطوبتوسانتی گراد

جامدموادمقداروبافتسفتیباکتری،وقارچمیکروبیجمعیتوزن،کاهش
.شدنداندازه گیری(TSS)محلول

نرم افزارازاستفادهباواریانستجزیهداده هابودننرمالازاطمینانازپس
SASی دارمعنتفاوتحداقلآزمونبانیزمیانگین هامقایسه.شدانجام9/3نسخه

(LSD)پذیرفتصورتدرصد۵احتمالسطحدر.

تنسبپوشش هاتمامی.شدمشاهدهشاهدنمونه هایدروزنکاهشبیشترین
معنی داریاختلافآن هااغلباگرچهشدند،رطوبتاتلافکاهشموجبشاهدبه
سدیجادابهاثراین.بودندمؤثررطوبتحفظدرهمگیولینداشتند،یکدیگربا

Arnon-Rips)می شوددادهنسبتتنفسکاهشونیمه تراوا et al., 2018).
اختلافکهبوددرصد۰/۵پکتینتیماربهمربوطبافتسفتیبیشترین

اننششاهدبامعنی داریتفاوتتیمارهاسایر.داشتتیمارهاسایربامعنی داری
استدهشگزارشنیزانبهدرپیش ترسفتیحفظبرپکتینمثبتاثر.ندادند

(Moalemiyan et al., 2012).

اثر پوشش های خوراکی مختلف بر کاهش ورن و سفتی بافت میوه  فلفل دلمه ای. 1شکل 

جمعیتمعنی دارکاهشموجب(درصد1سدیمآلژیناتبه جز)تیمارهااکثر
مؤثرتریندرصد۰/۵پکتینودرصد۰/۵کیتوزان.دادندنشانشاهدبهنسبتقارچ

ودایندرهمچنین.بودنداندازه گیریقابلقارچیجمعیتفاقدوبودهتیمارها
باپوشش ها.نشدمشاهدهنیزباکتریجمعیتدرصد،۰/۵آلژیناتتیماروتیمار
هنددمیکاهشرامیکروارگانیسم هارشداصلاح شدهاتمسفرومحافظلایهایجاد

(Arnon-Rips et al., 2018).

ایفلفل دلمه جمعیت میکروبی میوه  اثر پوشش های خوراکی مختلف بر . 1شکل 

سایروبودشاهدازکمتریTSSدارایدرصد۰/۵غلظتباCMCتیمارفقط
.نداشتندشاهدبامعنی داریتفاوتتیمارها
نمودهمهاررامیکروبیرشددرصد۰/۵کیتوزانوپکتینپژوهشایناساسبر

یسفتگرفتننظردرباومجموعدر.دادندکاهشرارطوبتافتپوشش هاهمهو
.ودبدلمه ایفلفلکیفیتحفظدرتیمارمؤثرتریندرصد۰/۵پکتینبهتر،بافت

 Arnon-Rips, H., & Poverenov, E. (2018). Improving food products' quality and storability

by using Layer by Layer edible coatings. Trends in Food Science & Technology, 75, 81.

 Moalemiyan, M., Ramaswamy, H. S., & Maftoonazad, N. (2012). Pectin‐based edible
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35(4), 572-600.

 Pérez-Ambrocio, A., Guerrero-Beltrán, J. A., Aparicio-Fernández, X., Ávila-Sosa, R.,

Hernández-Carranza, P., Cid-Pérez, S., & Ochoa-Velasco, C. E. (2018). Effect of blue and

ultraviolet-C light irradiation on bioactive compounds and antioxidant capacity of

habanero pepper (Capsicum chinense) during refrigeration storage. Postharvest Biology

and Technology, 135, 19-26.

Capsicum)دلمه ایفلفل annuum L.)سانان زمینیسیبتیرهبهمتعلق 
.بازمی گرددمرکزیآمریکایبهآنخاستگاهوبوده

لیت هایمتابودگرگونی هایومیکروبیآلودگی هایسفتی،کاهشرنگ،تغییر
افزایشوبازارپسندیکاهشموجببرداشت،ازپسنگهداریطولدرمیوهدرون

Pérez-Ambrocio)می شودانباردرمحصولاینضایعات et al., 2018).
وتکیفیرطوبت،حفظوپوسیدگیوتنفسکاهشباخوراکیپوشش های

Arnon-Rips)می کنندحفظنگهداریدورهدررامیوه هاظاهر et al., 2018).
ودکنبرآوردههمزمانبه طورراالزاماتتمامینمی تواندعموماًمنفردپوششیک

.استشدهرایج(لایهبهلایه)متعددهایپوششازاستفادهامروزه
ازهدفپوشش ها،انواعمقایسه یمورددرجامعاطلاعاتوجودعدمبهتوجهبا

،سدیمآلژیناتپکتین،؛خوراکیپوشش هایکاراییمقایسه یپژوهش،این
بیماری هایکنترلوکیفیتحفظدر(CMC)کربوکسی متیل سلولزوکیتوزان

.باشدمیبرداشتازپسدورهدردلمه ایفلفلمیوه
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