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نتایج و بحثچکیده

مقدمه

منابعمواد و روش ها
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دورهطولدر.شدندارزیابیسرمازدگیبررسیبراییکبارروز7هرمیوه ها
موردتیمارازپس28و0،7،14،21روزهایدرمتعددیهایویژگیانبارمانی،
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اهشکراوزنکاهشدرصدتوجهیقابلطوربهتیماراین.داردفرنگیگوجهمیوه
.تاسفرنگیگوجهکلیکیفیتورطوبتحفظبهبوددهندهنشانکهمی دهد

برعلاوه.می شودآلدهیددیمالونمحتوایویونینشتکاهشبهمنجرهمچنین
.می دهدافزایشاست،مرتبطتنشبهتحملباکهراپرولینسطحتیمارایناین،

میوه هایانبارمانی،طولدرگوجه فرنگیمیوه هایوزنافتتعیینبرای
.شدندتوزین0.01دقتبادیجیتالترازویباگوجه فرنگی

وه هایمیدرسرمازدگیعلائمظهوربررسیبرایسرمازدگی،شاخصتعیینبرای
.شداستفاده(2016)همکارانوAghdamروشطبقگوجه فرنگی

.شداستفاده(1996)همکارانوLuttsروشازالکترولیتنشتارزیابیجهت
یرنگ سنجروشازاستفادهباگوجه فرنگیمیوهدردی آلدئیدمالونمحتوای

.شدتحلیلوتجزیه(Cakmak and Horst, 2006)اسیدتیوباربیوتریک
نینجیرنگ سنروشازاستفادهباگوجه فرنگیمیوهبافت هایدرپرولینمحتوای
.(Bates et al., 1953)شدتعیینهیدرین

بادهشتیمارگوجه فرنگیمیوه هایبینتوجهیقابلمورفولوژیکیتفاوت های
.شدمشاهدهروزه28نگهداریدورهطولدرشاهدگوجه فرنگیمیوه هایوآرژنین
وزرهفتطولدرآرژنینباشدهتیمارمیوه هایرسیدندرتوجهیقابلتسریع

لائمعگوجه فرنگیمیوه هایانبارمانی،دورهپایاندر.شدمشاهدهتیمارازپساول
یچروکیدگوفرورفتگیتوجهیقابلمقدارباکهدادندنشانرا(CI)سرمازدگی

مشاهدهبافتشکلتغییریاپوسیدگیازنشانه ایهیچامامی شود،مشخصجزئی
.(1شکل)نشد
بهگوجه فرنگیمیوه هایوزنافتدرصدکهکردمشاهدهمی توان،2شکلدر

خارجیکاربردحال،اینبا.استیافتهافزایشانبارمانیدورهطولدرتدریج
دروزنافتازجلوگیریبرایکارآمدروشیکنترل،نمونهبامقایسهدرآرژنین

هموکنترلمیوه هایهمانبارمانی،اولروز14در.بودشدهتیمارمیوه های
.دادندنشانوزنافتمیزاندرکمیتغییرشدهتیمارمیوه های

ازپسکنترل،نمونهدرگوجه فرنگیمیوه هایکهدادنشانمطالعهاینیافته های
درماندگاریدورهیکآندنبالبهوسانتی گراددرجه4دمایدرنگهداریروز28

شاخصودادندنشانراسرمازدگیشدیدعلائمسانتی گراد،درجه20دمای
منجرآرژنینخارجیتیمارحال،اینبا.بوددرصد75آزمایشپایاندرسرمازدگی

هنمونبامقایسهدرگوجه فرنگیمیوه هایدرسرمازدگیتوجهقابلکاهشبه
43بهشاهدنمونهالکترولیتنشتانبارمانی،دورهپایاندر.(3شکل)شدکنترل
آرژنینمیلی مولار2باشدهتیمارنمونهالکترولیتنشتکهحالیدررسید،درصد

شدهتیمارگوجه فرنگی هاینگهدارندهاثرکهمی دهدنشاناین.بوددرصد31تنها
.(4شکل)بودشاهدنمونهازبهترانبارمانیدورهطولدرآرژنینبا
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مصرف.استجهانسراسردرپرمصرفمحصولاتازیکیفرنگیگوجهمیوه
بیماری هایقلب،بامرتبطبیماری هایخطرکاهشبهمی تواندفرنگیگوجه
 Torun and)کندکمکدیگرمزمنبیماری هایازبسیاریوکبدچشم،بامرتبط

Uluisik, 2022).
ختلفمکاتابولیکمسیرهایطریقازمی تواندکهاستآمینهاسیدیکآرژنین

ویریپمیوه،رسیدنبرآرژنینکهاستشدهثابت.شودمتابولیزهسلولدرون
می گذاردتأثیربرداشتازپسذخیره سازیطولدرکلیکیفیتحفظ

(Malekzadeh et al., 2023).
ویاهانگتحملبرآرژنینآمینهاسیداثراتباارتباطدرگرفتهصورتتحقیقات

مطالعه،اینازهدفنتیجهدروبودهمحدودمختلفتنش هایبرابردرمیوه ها
دورهلطودرگوجه فرنگیمیوهکیفیتبرآرژنینخارجیکاربردتأثیرارزیابی

.استسرمازدگیکاهشبرآناثراتوپاییندماهایدرنگهداری
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